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HAVUCLU TARGCINLI KUZU

500 gr kugbasi kuzu eti
2 adet sogan

2 adet havucg

1 adet kabuk targin

1 tath kasidi toz tarcin
1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Birkac dal taze kekik

1 adet patates

1 ¢corba kasigi un

2 corba kasiJ! yer fistidi

Etleri yikayip sizdiikten sonra kizgin tencereye aktarin. Suyunu salip gekene dek pisirin. Uzerine kiyilmig
sogani, salcayi, irice dogranmis patates ile havucu, tereyagini ve kabuk targini ekleyip 5 dakika kavurun. Daha
sonra unu ilave edip 2 dakika daha kavurun. Uzerine 2 bardak sicak suyu, kekigi, sekeri ve toz tarcini katin.
Suyunu gekene dek pisirin. Istege gore yer fistigiyla servis yapabilirsiniz.
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