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HAVUCLU TARGCINLI KEK

Merve Kocaman

1 su bardadi yag

1 su bardagi seker

2 ¢orba kagiJ! targin

yarim su bardagi dévilmuas ceviz
2 tane orta boy havug

aldigi kadar un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurta ile sekeri iyice derin bi kapta ¢irpin.igine siviyadi koyun daha sonra havucu rendeleyip koyun.cevizleri
iyice dévU karistirin malzemeleri en son kaabrtma tozunu ve vanilyasini dékip ¢irpin. Ben borcamda yapiyorum
eger isterseniz kek kalibinda yapabilirsiniz malzemeleri dékeceginiz kabi yaglayip karigimi icine dékin énceden
iIsinmis 180 derece firina atin.
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