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HAVUCLU TARCINLI KEK

Un 2,5 bardak Limon suyu 2 cay kasig
Yumurta 3 adet Sut 1 bardak

Seker 1,5 bardak Tereyadi 0,5 bardak (erimis)
Havug 3 adet

Ceviz 1 bardak

Toz targin 2 ¢ay kasig

Vanilin 1 paket

Kabartma tozu 1 paket

Once kuru malzemeler olmak kaydiyla listede bulunan tim malzemeleri bir cirpma kabinda tek tek ekleyerek
¢irpin. Pisirme haznesinin alt ve yan ytizeylerini ince bir tabaka olacak sekilde yaglayin ve hazirladiginiz karigimi
hazneye dokin. Haznenin tabanini birkag kez yavasga tezgaha vurarak icerideki hava kabarciklarini ¢ikarin.
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