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HAVUCLU TARCINLI KEK

1 Su bardagi Ceviz Igi

0.75 ( 3/4 ) Su bardag: Eritilmis Margarin
4 Adet Havug

1 Paket Kabartma Tozu

2 Tath kagidi Targin

1 Su bardag@ Toz Seker

2 Su bardagi Un

3 Adet Yumurta

Uzeri Igin:

2 Yemek kagsi@i Labne Peyniri
1 Adet Muz

1 Tath kasig1 Pudra Sekeri

Yumurtalarla sekeri bir kapta ¢irpin. Margarini ekleyin. Kabugu soyulmus ve rendelenmis havucu, targinla
beraber karigima ekleyin. Cekilmig cevizleri de vanilya ile birlikte karigima ekleyin ve mikserle ¢irpin. Karigimi
unladiginiz kek kalibina alin. Onceden isinmis 180 derece firinda 35-40 dakika pisirin. Muz, pudra sekeri ve
labne peynirini iyice karigtirarak ezin. Ilik kekin Gzerine yayarak servis yapin.
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