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HAVUCLU TARCINLI KEK

3 yumurta

2,5 su bardagi un

1 su bardagi seker

1 cay kasigi tuz

1,5 ¢ay bardagi sivi yag
1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 adet havug

1 su bardagi ceviz

1 yemek kagig tarcin

Havuglanmiz rendeledikten sonra suyunu sikalim.

Kabimizin igeresine yumurta ve sekeri ilave edelim.

Mikserle 5 dk kadar kdpUk olana kadar karigtiralim.

Sivi yag ve sitl karigima ekleyelim. 1-2 dk mikserle karigtiralim.

Un, tuz, kabartma tozu ve vanilyay karisima ilave edelim.

Boza kivamina gelecek sekilde karigtiralim.

Havug, ceviz ve targini ekleyelim.

Kek kalibimiza koymadan énce kagigimizla karigtiralim.

Finmimizi 170 derece 10 dk ayarlayarak isitalim.

Kek kalibimiza koydugumuz karigimi firinimizda 40-45 dk kadar pisirelim.
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Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 12.11.2021
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