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HAVUCLU VE TARGCINLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim su bardagi sivi yag

1 adet blyUk boy havug rendesi
3 cay kasigi targin

2 su bardagi un

Yumurta ile sekeri mikserle karistirin. Sivi yagi ve vanilyayi ilave edin. Dislk ayarda biraz daha karistirdiktan
sonra havug rendesini, kabartma tozu ve son olarak unu ilave edip hamur kivamina getirin.

Kek kalibini yaglayip unladiktan sonra kaliba dékiin. Onceden isitiimig firinda 190 derecede 40 dakika pisirin.
Isterseniz servis sirasinda Uzerine pudra sekeri dokebilirsiniz.
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