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HAVUCLU TARGCINLI CUPCAKE

3 adet yumurta

2,5 su bardagi un

Yarim su bardag badem unu
1 su bardagi toz seker

1 su bardag siviyag

1 paket kabartma tozu

2 su bardagi havug rendesi
1 su bardag yogdurt

1 paket vanilya

Yarim tatli kagigi tarcin
Kremasi igin:

2 paket krem santi

1 su bardag st

Havuglari rendeleyip kenara alin. Bademleri mutfak robotunda un gibi oluncaya dek 6gdtin. Yumurta ve toz
sekeri beyaz rengi alincaya kadar ¢irpin. Ardindan siviyag ve yogurdu ekleyip mikserle iyice ¢irpin. Sonra un,
badem unu, kabartma tozu ve targini ilave ederek ¢irpmaya devam edin. Son olarak rende havucu ekleyip
karistirin.

Tepsiye muffin kaliplarini dizin ve karigimi kaliplara dékin. Muffin tepsinizin olmasi iginizi daha kolaylastirabilir.
Ardindan 180 derecede dnceden isitilmig firinda 25-35 dakika arasi pigirin. 20 dakika sonra keklerden birine
klrdan batirarak iginin pisip pismedigini kontrol edin. Eger i¢i sulu degilse pismis demektir.

Kekleri firndan alip sogumaya birakin. Soguduktan sonra siislemeye gegebilirsiniz. Soguk siit ve krem santi ile
hazirladiginiz kremayla Uzerini sUsleyebilir, tercihe gére seker hamurundan susler ile sunumunuzu
zenginlestirebilirsiniz.
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