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HAVUG TARATOR

Gozde Sarkiteri

2 kg. Haglanmig Havug
Y2 kg. Slizme Yogurt

2 Bag Dereotu

3 Dis Dovilmis Sarimsak
200 gr. Kirk Findik

50 gr. Mayonez

1 Tath Kasigi Tuz

Havuglar soyduktan sonra rendeleyin. Rendelediginiz havuglar bir tavada, yag ile 10 dakika kavurun. Bir kaba
alarak sogumaya birakin.

Soguyan havuca ufak ufak dogradiginiz dereotunu, sarimsagi, tuzu, mayonezi, yogurdu ve en son findidi
ekleyerek karigtirin.

Karigimi bir kaba alarak tzerine findik ekleyerek servis edebilirsiniz.
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