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HAVUGCLU TANDIR COREGI

5 adet yumurta

2 su bardagi yogurt

1 su barda@i aygicek yagi
3 adet orta boy havug
Yarim kalip beyaz peynir
2 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

2,5 su bardagi un

Uzeri igin:

Susam

On hazirlik olarak havuglar soyulur ve rendelenir. Peynir de ufalanir. Biyikge bir karigtirma kabina yumurtalar
kirilir, yogurt ilave edilir ve purtz kalmayana kadar ¢irpilir. Uzerine siviyag, tuz, elenmis un ve kabartma tozu
katilir. Alt-Ust ederek karigtirilir. Ezilmig peynir ve rendelenmis havug konur. Kisa slre daha karigtirdiktan sonra
orta blyuklUkte yaglanmis firin tepsisine doékilir. Uzerine susam serpilir. 170 derece firinda 40-45 dakika
pigirilir. Firnndan ¢iktiktan yarim saat sonra kare kare kesilir.
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