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HAVUGCLU TACO

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

1 su bardagi un

200 g rendelenmig havug
Yarim su bardagi misir unu
1.5 su bardagi su

1 yumurta

Tuz

Kizartmak igin:

1/2 gay bardagi Aygicek yagi
Arasi icin:

Yarim demet iri kiyilmig kivircik marul
1 blyUk boy domates

1 orta boy kirmizi sogan

100 g tel peynir

Hamur icin gerekli olan tim malzemeyi genis bir kapta karistirin. Yapismaz ytzeyli tavada aygicek yagini isitin.
Tavaya bir kepce yardimiyla karisimdan dokerek yayin. Her iki tarafini gevirerek orta ateste pisirin. Harg bitene
kadar ayni islemi tekrarlayin. Hazirladiginiz taco hamurlarini énceden isitiimig 180 derece firinin 1zgara
bdlimine arada iki tel kalacak sekilde asin. Hafif kitirlagsana kadar 10 dakika pisirip servis tabagina alin. Yikayip
stzdugunuz marul yapraklarini iri kiyarak genis bir kaseye alin. Kiip dogranmig domates, piyazlik dogradiginiz
kirmizi sogan ve tel peyniri ekleyerek karistirin. Hazirladiginiz karigimi tacolarin arasina paylastirarak servis

yapin.
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