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HAVUCLU SUTLU TATLI

6 bardak sit
1 bardak seker
5 adet havug
2 adet yumurta
4 kaslk nisasta

Satun icine havucu rendeleyin. 20 dakika kaynatip sekerini katin. Nisastayi soguk suda eritin ve yumurtalari
icine kinn. Kaynayan stite yavag yavas yedirin. Koyulaginca sdndiriin. Koyulugu kagigr batirdiginiz zaman
kasiJa bulassin, kéafidir. Ve tepsiye dokin. Ustinl dizleyin. Sogumaya birakin. Buz dolabina koyun, 4 saat
kadar sogusun. Sonra bicakla kesip Ustlne ceviz, targin ne varsa koyun. Gocuklarin yiyecegi glizel bir tathidir.

Not: Bu tath bir giin dolapta kalirsa daha lezzetli olur.

© lezzetler.com tarif no:25026 « adi:Havuglu Siitli Tatli « gdnderen:aladag ¢ indirme tarihi:16.04.2025 - 04:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/havuclu-sutlu-tatli-vt17551
http://www.tcpdf.org

