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HAVUCLU SUFLE

500 gram havug

3/4 su bardagdi toz seker

1,5 tath kasigi kabartma tozu
1.5 yemek kagsigi vanilya 6zu
2 yemek kasigi un

3 yumurta

60 gram tereyag!

Sufle kaplari igin:

1 yemek kasigdi tereyadi

2-3 yemek kasigi toz seker

Havuclar bir tencereye alin ve yumusayincaya kadar iyice haslayin. Ocaktan alip suyunu siiziin. soguduktan
sonra toz seker, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyip bir mikser yardimi ile ¢irpin. Unu ekleyip karistirin.
Yumurtalari tek tek ekleyip ¢irpin. Tereyadini da ekleyip tim malzeme iyice kivama girene kadar ¢irpmaya
devam edin.

Sufle kaplarini tereyagi ile yaglayip toz sekerle kaplayin. Hazirladiginiz karigimi sufle kaliplarinin yarisina
gelecek sekilde paylastirin. Onceden isitilimig 180 derece firinda 1 saat pigirin. Firindan ¢ikinca hemen servis

yapin.
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