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HAVUCLU SPAGETTI

1 paket spagetti

2 adet orta boy havug

1 adet kuru sogan

3 yemek kasigi parmesan peyniri
3 dis sarimsak

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi margarin

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kaynayan tuzlu suya makarnalari atip, 8-10 dakika haslayip sizelim (slizmeden 6énce makarnanin suyundan 1
su bardagi kadar ayirin)

Tavaya zeytinyag, sarimsak, robotta ¢ekilmis havug, zar seklinde dogranmis kuru sogan, karabiber, tuz ve
margarin koyup bir tahta kasikla strekli karistirarak 8-10 dakika arasinda kavuralim. Igine 1 yemek kasigi
dolusu domates sal¢asi ekleyip makarna suyundan ilave edelim. Bu sekliyle sosumuzu 5-6 dakika kadar
kaynatip, ocagin altini séndlrelim. Arzu ederseniz kuru nane ve kuru feslegen ilave edebilirsiniz. Hagladiginiz
makarnaya parmesan peyniri ve sosu ilave edip birkag dakika karistirarak soteleyin. Sicak servis yapin.
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