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HAVUCLU SOMON

500 gram somon balig

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi margarin

2 su bardagi sut

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
2 adet havucg

Baliklar dilimleyip firin kabina dizin. Unu margarinde kokusu ¢ikana kadar kavurun ve sutl yavas yavas ilave
ederek besamel sos hazirlayin, tuz ve biberi ekleyin, icine kasar ve haslanip pire haline getirdiginiz havucu
ekleyin ve baliklarin Gzerine dokup firinda 20 dk kizarana kadar pisirip servis yapin.
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