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HAVUCLU SOGANLI SUFLE

MALZEME (2 kisilik)

Kiyllmig bir sogan

1 adet havug

1 dis sarimsak

1 bardak sut

2 kasik maydanoz

Yarim bardak rendelenmis peynir

HAZIRLANISI:

Genis bir tencerede sodan, havug ve sarimsak karistirip, cok az suyla kaynamaya birakin. Kaynayinca atesten
alin. Sit, maydanoz, tuz, karabiber karistirip kaynatin, icine peyniri atip, eriyene kadar karigtirin. Sogumaya
birakin. Yumurta aklarini karigtirip, sebzelerin igine dékin. Karisimi yanmaz bir kaba dokerek, 160 derecelik
firnda pisirin ve servis yapin.
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