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HAVUCLU SEKERPARE

1 paket margarin

1 cay bardagi pudra sekeri
1 adet iri havug

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Alabildigi kadar un
Serbet icin:

3 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

1 limon

Uzeri igin:

35-40 adet findik

Once serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Yumugak margarin, gseker, yumurta, ince rendelenmis havug
parmak uglariyla iyice karistirilir. Uzerine kabartma tozu, vanilya ve kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.
Hamurdan ceviz kadar pargalar alinir ve yuvarlanir. Yaglanmis firin tepsisine dizilir. Ortalarina findik batirilir.
Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikar gikmaz soguk serbet gezdirilir.
Serbeti cekince servise sunulur.
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