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HAVUCLU SEHRIYE CORBASI

1 havug

Yarim su bardag tel sehriye

1 sogan

2 yemek kagigi aycicegdi yagdi

15 gr tereyagi

1 yemek kasigi un

6 su bardagi sicak su

Yarim su bardagi kiyilmig maydanoz
Yarim limonun suyu

Tuz

Sogani klip seklinde dogdrayip aygicek yaginda pembelesinceye kadar kavurun. Tereyagdini ekleyip eritin. Un
ilave edin ve 1-2 dakika kavurun. Sicak su ile rendelenmis havucu ekleyin ve kisik ateste kaynamaya birakin.
Tel sehriyeleri ilave edip yumusayincaya kadar pisirmeye devam edin. Tuz, karabiber ve limon suyu ile
tatlandirin. Gorbay! servis tabagina alip tizerine kiyilmis maydanoz serpistirdikten sonra servis yapin.
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