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HAVUCLU SARMA BOREK

4 adet yufka

4 adet havug

200 gram kiyma

2 adet sogan

2 adet domates

Tuz

Karabiber

1 cay bardagdi sivi yag

Havuclar rendeleyin. Kiymayi tavada kavurun. Suyunu birakip ¢ekince i¢ine dogranmis sodani ekleyin.
Rendelenmis havuclar da ilave edip 5 dakika daha pisirin. Son olarak domatesi rendeleyip i¢ine koyun ve fazla
suyunu ¢ektirmeden ocaktan alin. Yufkalar yayip tGzerine yagi gezdirin. Kiymali i¢i bir ucuna ddseyip sarin. 3
parmak eninde kesip tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda pisirip sicak olarak servis yapin.
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