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HAVUCLU SARIMSAK TURSUSU

10 bas sarimsak

1 adet orta boy havug

1 tath kasigi seker

1 su barda@i Gizim sirkesi
3 corba kasi§i kaya tuzu
Su

Sarimsaklar diglere ayrilir ve 6rselemeden soyulur. Havug soyulur ve ince rendelenir. Uygun blyiklikte bir
kavanozun dibine rende havucun yarisi atilir. Uzerine sarimsaklar birakilir. Kalan havug konur. Tuz, seker, sirke
ve kavanozu tamamlayana kadar su ilave edilir. Kapak kapatilir. Gélge ve serin bir yerde en az 10 giin bekletilir.
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