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HAVUCLU SAFRANLI PILAV

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Cok Az tuz

1 Tutam dereotu

3 Su Bardagi piring

1 Su Bardag ceviz

1 Su Bardag et suyu

2 Adet havuc

1 Tutam safran

Pirinci iyice yikayip stizliyoruz. Tencerede sana klasik yagi eritip pirinci kavuruyoruz. Rendelenmis havuglari
ekleyip kavurmaya devam ediyoruz. Safrani suyla karistirarak eritiyoruz. Tencereye et suyu safran ve suyu
ekliyoruz. Cevizi ilave ediyoruz. Tuzunu da atarak kapagi kapatiyoruz. Pismeye birakiyoruz.Pisen pilava dere
otunu ekleyip karistiriyoruz. Servis ediyoruz.
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