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HAVUCLU SAFRANLI AS

1 kase safran

1 kase dogranmis havug

2 su bardagi piring

4 yemek kasigi margarin

1 cay kasigi tuz ve reyhan

1 tutam dogranmig dere otu
1 kase ceviz

2 su bardagi su

Tencerede margarini eritiyoruz islattigimiz pirinci koyup biraz kavuruyoruz igine dogranmig havug ilave edip
karistirlyoruz ardindan safran tuz ve reyhan ekliyoruz son olarak dere otu ekleyip 2 bardak su koyup suyunu
¢ekinceye kadar pisiriyoruz.
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