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HAVUCLU RULO TATLI

MALZEMELER

1 ADET YUMURTA

1 KAHVE FINCANI AYCICEKYAGI

1 KAHVE FINCANI YOGURT

BIR PAKET KABARTMA TOZU

ALDIGI KADAR UN

ICIICIN:

2 ADET ORTA BOY HAVUG

3 CORBA KASIGI TOZSEKER

1 ADET YUMURTANIN AKI

2 GORBA KASIGI DOVULMUS FINDIK

2 CORBA KASIGI KAKAO

SERBETI IGIN:

2 SU BARDAGI SEKER

2 SU BARDAGI SU

1/4 LIMON SUYU

KIZARTMAK IGIN:

AYGICEKYAGI

On hazirlik olarak serbet igin, toz sekeri, limon ve suy ubir tencerede 5 dakika kaynatip sogumaya birakalim. Bu
arada yumurtayi ve ayci-cekyadim bir kapta birlestirip, karistiralim. Uzerine yodurtla karistirlmis kabartma
tozunu ilave edelim. Ardindan unu azar azar ekleyerek, kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edelim.
Uzerine nemli bir bez értiip 20 dakika dinlendirelim. ici icin havuglari rendeley|p, tozsekerle birlikte, havuclar
suyunu birakip gekene dek pisirelim. Biraz yumusayan havuglari atesten alip, iyice sogutalim. Uzerine 1 yumurta
akini ve kakaoyu ekleyip i¢c malzemesini karistiralim. Déviimis findigi da katip tekrar karigtiralim. Hamurdan
yumurta iriliginde bezeler koparalim. Bezeleri unlanmis zeminde bicak sirti kaliniginda merdaneyle agalim. 6-7
cm.'lik kareler keselim. Karelerin bir kenarina havuglu malzemeyi yerlestirelim. Rulo yaparak saralim. Rulolarin
acllmamasi igin parmagdimizi hafifge yumurta akina bastirip kenarlarina surelim ve dylece kapatalim. Isitilmis 190
derece isili firnda altlari ve Ustleri pembelesene dek pisin soguyan serbete atalim. Serbeti emen tatlilar bir sire
sonra serbetten ¢ikarip servis tabagina alalim. Servis yapalim.
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