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HAVUCLU RULO SALATASI

150 gr margarin

1 kilo havuc

4 adet yumurta

5 yemek kasigi un

1 tath kasidi tuz
Arasi igin:

400 gr stizme yogurt
200 gr stizme beyaz peynir
1/2 demet dereotu
1-2 dis sanmsak
Pulbiber

1 kilo havucu rendeleyip, az yagda pisinceye kadar kavuruyoruz. igerisine 1 gay bardag sicak su ekleyip,
suyunu ¢ekene kadar biraz daha pisiriyoruz. Tuzunu ilave edip, sogumaya birakiyoruz. Bu sirada yumurtalarin
sarisini ve beyazini ayirip, 4 yumurtanin beyazini kar haline gelinceye kadar ¢irpiyoruz. Sarilarini ve 5 kasik unu
havuclara ekliyoruz ve hepsini blendirdan gegiriyoruz. Kar haline getirdigimiz yumurta beyazlarini, bu havuclu
karisima azar azar ekleyip tahta bir kasik yardimi ile karistiriyoruz. Hazirladigimiz bu hamuru, yagh kagit
serdigimiz bir firin tepsisine dlizglince dokiip énceden 180 C[2lye isittigimiz firnda 15 dakika kadar pisiriyoruz.
Finndan ¢ikarir gikarmaz yagh kagit yardimiyla rulo haline getirip, sogumaya birakiyoruz. Bagka bir kapta beyaz
peyniri ezip, sizme yogurda ekliyoruz. Igerisine tuz ile dévdigimiz 1-2 dis sarimsak ve ince ince kiyllmig
dereotunu katiyoruz. Hazirladigimiz bu karigimi, soguyan rulo kekimizi hafifce kirmadan agip igerisine sirlyoruz
ve tekrar rulo olarak sariyoruz. Rulo salatamizin Gzerini streg film ile kapatip, bir gece dolapta beklettikten sonra
dilimleyerek servis ediyoruz.
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