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HAVUCLU RULO BOREK

5 adet yufka

3 yumurta

5 ¢orba kasigi yogurt

300 gr. beyaz peynir

1 su bardagina yakin siviyag

5 ¢orba kasiJi sivi yag (yufkalarin arasini yaglamak icin)
1 demet maydonoz

1 demet dereotu

4 orta boy havug

5 ¢orba kasiJi yag ve yufkalar hari¢ bitin malzemeleri karistirin.

Yufkanin birini serin ve siviyagla biraz yaglayin ikinci yufkayida tizerine dizgiince serelim. Hazirladigimiz
havuclu karisimin 3 de birini ¢ift katl yufkanin Gzerine déseyelim. Tekrar yufka serip yaglayalm ve dérdinci
yufkayi serip kalan harcin yarisini daha koyalim.

Kalan son yufkayi da serip harcin geri kalanini 5. yufkanin tzerine serip rulo yapalim.

Daha sonra ortasinda bigakla keselim. Bir tepsiye alip buzlukta 1 saat kadar bekletelim. biraz donunca alip dilim
dlim kesip tekrar derin dondurucuda donana kadar bekletelim. donduktan sonra alip 150 derece firinda kizarana
kadar pisirelim. Daha sonra pisirmek igin donmus haliyle derin dondurucuda 1 hafta kadar bekletilebilir.
Pisireceginiz zaman firin tepsisine alip ¢ézilmeden firina verin.
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