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HAVUCLU REVANI

Malzemeler (8 Kisilik):
2 adet havug (rendelenmis)
3 adet yumurta

3 yemek kasigi seker
3 yemek kasigi un

3 yemek kasigi irmik

3 yemek kasigi yogurt
1 kahve fincani siviyag
Kabartma tozu

Limon kabugu rendesi
Serbet icin:

2,5 bardak seker

3 bardak su

1/2 limon

Yapiligt:

Tatlinizi yaparken buzdolabindan énceden ¢ikarttigimiz yumurtalarimizi mikserimizde iyice ¢irpin. Havug harig
diger malzemelerinizi de teker teker ilave edip ¢irpma islemine devam edin. Diger tarafta yagladiginiz tepsinize
malzemelerinizi bosaltalim. En Ustine rendelemis oldugunuz havuclari yayin, ve énceden az isitiimis firina
koyun. (Firn 180 °C'ye ayarl). Diger taraftan serbetinizi hazirlayin. Ginku tatlinizin sicak, serbetimizin soguk
olmasi gerek. 3 bardak suya 2, 5 bardak geker atip kaynamaya birakin. 2-3 tagim kaynadiktan sonra siktiginiz
yarim limonu ilave edin ve sogumaya birakin. Uzeri kizarmig tatliya sogutulmus serbetinizi dékin. Uzerini
dévulms findik veya ceviz ile sUsleyebilirsiniz. Ayrica Uzerine, arzuya bagl olarak krem santi de surebilirsiniz.
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