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HAVUCLU REVANI

3 yumurta

3 kahve fincani toz seker
3 kahve fincani yogurt

3 kahve fincani irmik

1 kahve fincani aygicegi yagd!
3.5 kahve fincani un

2 rendelenmis havug

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Serbeti:

3 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Serbeti icin seker, su ve limon suyunu bir tencereye alip kaynatin. Kaynadiktan sonra sogumaya birakin.
Yumurta ve sekeri karistirma kabina alip, mikserle ¢irpin. Girpilmis seker ve yumurtaya, yogurdu, irmigi, aygicek
yagini, unu, rendelenmis havucu, kabartma tozunu ve vanilyayi ekleyip karistirin. Kare yada dikddrtgen cam firin
kabini yaglayin, icine hamuru yerlegtirin. Daha 6nceden 180 dereceye ayarlanmig firinda kizarincaya kadar
pisirin. Uzeri kizaran keki firndan gikarip, sogumus serbeti tizerine gezdirerek dokiin. En az 30 dakika
dinlendirin. Istege gbre krema, targin ve toz fistik serpistirip servis yapabilirsiniz.
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