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HAVUCLU REVANI

MALZEMELER:
3 yumurta

3 ¢cay b.toz seker
3 cay b. yogurt

3 cay b. irmik

3 cay b.un

1 havug

1 ¢ay b. siviyag

1 p.kabartmatozu
1 p.vanilya
serbeti icin:

3 su b.toz seker
3 sub.su

1 dilim limon

HAZIRLANISI:

Ik olarak tencereye 3 su b.tozgeker ve 3 su b.suyu kaynatip sogutun.Karigtirma kabina yumurtalari kirin tizerine
toz sekeri de ekleyip mikserle ¢irpin.Uzerine siviyag ekleyin ve ¢irpma teliyle devam edin ¢irpmaya.Havucu
rendenin ince tarafiyla rendeleyin ve karistirma kabina alin Gzerine irmidi,unu,kabartma tozunu,vanilyayi ve
yogurdu ilave edip tekrar karistirin. Firin kabinizi yadlayin ve elde ettiginiz karigimi dékin ve énceden isitilmig
170 derecelik firinda pisirin.Tatlinizi pisirdikten sonra Uzerine sogumus olan serbetini dokin ve serbetini cekene
kadar bekletin.

ML® Havuclu irmik Tathst icin tiklayin
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