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HAVUCLU PORTAKALLI PILAV

2 Tablet Knorr Tavuk Bulyon

2 Su Bardagi Baldo Piring

3 Yemek Kasigi Sivi Becel Zeytinyagli
2 Su Bardagi Sicak Su

1 Su Bardag Portakal Suyu

1 Adet Limon

1 Dis Sarimsak

3 Adet Ortaboy Havug

1 Tatl Kagigi Kimyon

1 Yemek Kagigi Hardal Tohumu

Genis bir kaseye koydugunuz baldo pirincin tizerine ilik su ekleyin, igine yarim limon sikin ve 15 dakika bekletin.
15 dakikanin sonunda pirinci bir stizgege koyup, akan suyu iyice berraklagincaya kadar yikayin.

Havuglari rendeleyin.

Sarimsagi soyup ince ince dograyin.

Genis tabanli bir pilav tenceresine yagi ekleyin.

Kimyonu, sarimsagi ve havucu yaga ilave edip yag kizana kadar karigtirin.

Hardal tohumlarini ve pirinci ekleyip 2 dakika daha kavurun.

2 tablet Knorr Tavuk Bulyon[?lu 2 su bardadi sicak suda eritip tencereye ilave edin.

Portakal suyunu da ekleyip tencerenin kapagini kapatarak pilavinizi kisik ateste 20 dakika pisgirin.

10 dakika dinlendirip taze kiyilmis dereotu ile servis edin.
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