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HAVUCLU PORTAKALLI CORBA

https://migros.com.tr

700 gr. havug

1 sogan

6 dis soyulmus sarimsak
1/2 tath kasig1 taze zencefil
3 corba kasig! zeytinyad!

1 portakal suyu ve rendesi
1250 ml. tavuk suyu

1 defne yaprag

1/4 demet kiyllmig maydanoz
65 gr. yogurt

Tuz

Karabiber

Havuglari soyun ve ince sekilde dilimleyin.

Soganlar ¢ok biyik olmayacak sekilde gelisigiizel kesin.

Sarimsaklari kabuklari soyup kiyin.

Genis bir tencereye zeytinyagdini ekleyin, havug ve sogani biraz yumusayana kadar orta ateste karistirarak
pisirin.

Sarimsagi da ekleyip 1-2 dakika daha pigirin.

Tavuk suyunu, portakal kabugunu, defne yapragini ve zencefili tencereye ekleyin.

Sebzeleri kaynatin ve altini kisip havuglar yumusayana kadar pisirin.

Defne yapragini tencereden iginden ¢ikarin, ¢corbayi blenderdan gegirin ve bagka bir tencereye stizin.
Portakal suyu, tuz ve karabiberi de ekleyip karigtirin, gorbayi gok sicak isterseniz ocakta biraz isitin.
Ince kiyilmig maydanoz ve ¢irpiimig yogurtla servis edin.
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