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HAVUCLU POGACA

MALZEMELER 4 Kisilik
Yarim kg un

2 corbakasigi zeytinyagi
1 yumurtanin sarisi

30 gr toz maya

200 gr havug

sut

tuz

HAZIRLANISI

1/4 litre Ik suda mayayi Ilitin. Sonra bir tutam tuz, un ve iki corbakasidi zeytinyagiyla yumusak bir hamur
hazirlayin.

Rendelediginiz havucu bu hamura katip minik toplar olusturun. Ve bu toplari unlu bir kaba dizin. Hamuru filmle
kapladiktan sonra ilik bir yerde bir saat kadar mayalanmaya birakin. Kendi hacminin iki misli oluncaya dek
bekleyin. Hamurdan yeniden minik toplar yapin. Zeytinyagiyla yagladiginiz bir tavada bir saat kadar yeniden
mayalanmaya birakin. Daha sonra Ustlerine biraz sitle birlikte ¢irpilmis yumurta sarilarini iyice yedirerek strGn.
Pogagcalari, 6nceden isittiginiz 180 derecelik firnda yirmi dakika kadar pisirin.
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