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HAVUCLU PIRING CORBASI

1 Su Barda@ Yari Haslanmig Piring
1 Adet Sogan

1 Adet Patates

1/2 Adet Tavuk Bulyon

1 Tath Kasigi Tereyad

4 Su Bardagi Su

2 Adet Havug

Istege Bagh Tuz

1/4 Cay Kasigi Karabiber

100 ml Krema (Yarim Kutu)

Buy(ik bir tencere iginde yagi eritelim. igine rendelenmis havug, patates ve dogranmig soganlari koyarak, orta
ateste 2 veya 3 dakika sUre ile soganlar yumusayincaya kadar pisirelim. Uzerine su, tuz ve biber ilave edelim.
Havuclar yumusayincaya kadar pisirelim. Pirinci ilave edelim. Malzemeler tamamen pistikten sonra krema
ekleyerek servis yapalim.
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