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HAVUCLU PIRING CORBASI

2 bardak haglanmis piring

1 orta boy sogan

1 corba kasigi margarin

5 bardak tavuk suyu

2 orta boy havug

Yarim ¢ay kasigi beyaz biber

1 corba kasig eksi krema

Garnitlr olarak maydanoz veya nane

Buy(ik bir tencere iginde margarini eritin. igine dogranmis havug ve soganlar koyarak orta ateste 2 veya 3
dakika sre ile, soganlar yumusayincaya kadar pigirin. Uzerine 2 bardak tavuk suyu, tar¢in ve biberi ilave edin.
Atesi kisip 10 dakika kaynatin. Sebzeleri ve et suyunu sebzeler yumusayincaya kadar ¢irpin. Geriye kalan 3
bardak tavuk suyunu ve pirinci ilave edin. Tamamen pistikten sonra servis tabaklarina alin ve her servis tabagini
ufak bir parga eksi krema ilave ettikten sonra maydanoz ile sisleyin.
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