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HAVUCLU PIRINC CORBASI

https://www.hasata.com.tr

1 cay bardagi Hasata Osmancik Piring
1 adet orta boy havug

5-6 su bardagi tavuk suyu veya su

1 su bardagi yogdurt

1.5 (bir buguk) yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

3 yemek kagsig! tereyagi

1 tatlh kasidi dolusu kuru nane

Tencereye 5 su bardadi tavuk suyu veya su ekleyip kaynatin.

Yikadiginiz Hasata Osmancik Piring ve kiip seklinde dogradiginiz havucu ilave edin.
Kaynamaya bagladiktan sonra havug ve piring yumusayana kadar kisik ateste pigirin.
Yogurt, un ve yumurta sarisini ayri bir kaseye alip plriizsiiz olana dek kirpin.
Gorbanin kaynayan suyundan 2 kepge kadar alip terbiyeye ilave edin ve karigtirin.
Kaynayan ¢orbaya hazirladiginiz terbiyeyi ilave edip kaynayana kadar karistirin.
Tuz ekleyin. Kivami koyu gelirse dilediginiz kivam i¢in sicak su ekleyin.

Sos tenceresine tereyagini ekleyip eritip i1sitin.

Naneyi ekleyip bir tasim kaynatin ve ocaktan alin.

Kaynayan ¢orbaya ekleyip karigtirin ve ocaktan alin.

Sicak olarak servise sunun.
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