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HAVUCLU PIRASA CORBASI

6 kisilik

2 adet orta boy pirasa

1 adet orta boy havug
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
2 ¢orba kasiJi un

4-5 su bardagi su veya et suyu
Tuz

Karabiber

Terbiyesi igin:

1 adet yumurta sarisi

1/4 limonun suyu

Pirasalari boyuna 4'e kesip, ince bir sekilde dograyalim. Havucu rendeleyelim. Tencereye siviyagi alalim.
Pirasalari ve rendelenmis havucu ekleyerek 2-3 dakika soteleyelim. Ardindan tzerine unu ekleyip, karigtirarak
hafifge sarartalim. Azar azar suyu veya et suyunu ekleyerek karigtiralim. Sebzeleri yumusayana dek pi-sirelim.
Tuzunu ayarlayalim. Yumurta sarisi ile limon suyunu bir kapta iyice ¢irpalim. Gorbayi atesten almadan 6nce,
yumurtali terbiyeyi azar azar ve karigtirarak, gorbaya ilave edelim ve karigtiralim. Bir tagim daha kaynatip,
corbamizi atesten alalim. Uzerine karabiber serpip, servis yapalim.
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