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HAVUCLU PILAV (VEJETARYEN)

Vejetaryen Turk Mutfad
Kdaltdr ve Turizm Bakanhgi

1 bardak piring

1,5 bardak kaynar su

1/2 bardak ince rendelenmis havug

1 orta boy kiiglk dogranmis sogan

2 yemek kasi§i tereyadi veya margarin

1 tath kasidi tuz

2 tath kasigi tath kirmizi toz biber (istege bagh)

Tereyagini eritin, sogan ve havuglari soganlar pembelesene kadar beraber pisirip tuz ve suyunu koyun ve
Uzerini kapatin. Once orta ateste 10 dakika ve sonra ¢ok kisik ateste bir 10 dakika daha pisirin. Altini kapatip
ikiye katlanmis kagit havluyu yemegin tzerine koyup kapadi kapatin. Servis yapmadan énce 15 dakika
dinlendirin. Servis tabagina almadan énce mutlaka ¢atalla yavasca karistirin.

Not: Tereyadi veya margarin yerine misirézi yagi kullanilabilir.
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