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HAVUCLU PILAV

20 Gr Sana Klasik

1,5 Su Bardagi sicak su

1 Su Bardag piring

1 Adet sogan

1 Adet havug rendelenmis

Pirincin Uzerine sicak su ve tuz ekleyip 20 dakika bekletin. Sodani kiip seklinde dograyip aygicegi yaginda
pembelesinceye kadar kavurun. yagini ekleyip eritin ve havuclar ekleyin ve 1-2 dakika kavurun. Piringleri
yikayip slizdiikten sonra tencereye aktarin. 1-2 dakika kavurup sicak suyu ekleyin. Tuz, karabiber ilave edip
tencerenin kapagini kapatarak pilav suyunu gekinceye kadar pisirin. Ocaktan alip demlenmeye birakin. Igine
kiyilmig dereotu ekleyip karigtirdiktan sonra servis yapin.
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