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HAVUCLU PILAV

1 su bardag piring

2 adet havucg

1 adet sogan

2 ¢orba kagsi§i dolmalik fistik
Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
2 su bardagi sicak su

Yarim demet dereotu

Tuz

Karabiber

Havucu halka halka dograyin. Teflon tencerede zeytinyagiyla birlikte dolmalik fistigi, rendelenmis sogani,
havucu ve pirinci bes dakika kavurun. Uzerine sicak su ekleyin. Tuzu, karabiberi ilave edin ve karigtirin. Once
harli ateste pisirin. Fokurdamaya basladiinda kisik ateste 10-15 dakika daha pisirin. Ocaktan indirmeye yakin
ince Kiyllmig dereotunu dokip iyice karistirn.
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