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HALAMIN HAVUCLU PILAVI

3 adet orta boy havug

1 adet ufak kuru sogan

1 cay bardagdi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyag

1 su bardag piring

4,5 su bardadi su ya da et suyu
Tuz

Ince kiyilmig sogan sivi yagda pembelestirilir. Uzerine kibrit ¢opii seklinde dogranmig havug atilir ve adeta kuru
bir hal alana kadar kavrulur. Uzerine suda bekletimeden, yikanmig ve stizGlmUs piring atilir. 5 dakika kadar
kavurduktan sonra tereyadi tuz ve et suyu katilir. Tencerenin kapagi kapatilir. 10 dakika sonra ates kisilir, 10
dakika daha pisirilir. Tencere ile kapak arasina kagit havlu kapatilir. Yarim saat dinlendirilir. Karigtirilir ve servise
sunulur.
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