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HAVUCLU PILAV

2 su bardagi piring

2 orta boy havug

4 corba kasigi tereyagi

3 su bardagi su veya et suyu Tuz

Pirinci ayiklayip giizelce yikayin. Havuglarin kabuklarini kaziyip rendenin iri tarafiyla rendeleyin. Pilav
tenceresinde yagi eritip pirinci ve havug rendelerini, yeterince tuz ilavesiyle 8-10 dakika kadar kavurun. Uzerine
3 su bardadi sicak et suyunu veya suyu ilave edip kisik ateste piringler suyunu gekinceye kadar pigirin. Bes
dakikada bir karistirarak pilavi 20 dakika kadar dinlendirin.
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