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HAVUCLU PILAV

2 adet havug

2 bardak piring

100 gr tereyagi

1 adet kesme seker
1 cay kasig tuz

1 adet tavuk bulyon

Piring bir saat 6nceden sicak tuzlu suya konarak bekletilir. Diger taraftan havug rendelenir ve eritilen tereyaginin
icinde kavrulur. Bekletilen piring stizildikten sonra teflon tencerede kavrulmus havuglarin igine konulur. Ustline
tuz, seker, bulyon eklenir ve 5 dakika daha kavrulur. 2 bardak su eklenerek kisik ateste pigirilir. Tahmini pisme
suresi 10-12 dakikadir. En az on dakika da alti kapatilarak demlenmelidir.

ML® Mor Havuclu Pilav icin tiklayin
ML® Mor Havuclu Pilav Vi

Fotograf "can siper" tarafindan génderildi. 14.11.2016
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