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HAVUCLU PILAV

Ceyrek paket margarin
2 su bardagi piring

3.5 su bardag su

2 taze sogan sapi

3 havug

Tuz

Pirinci, limonlu ve tuzlu sicak suda en az yarim saat bekletin. Bol suda yikayip stizin. Havuglar temizleyip iri iri
rendeleyin. Taze sodan saplarini incecik kiyin. Margarinin yarisini teflon tavada eritip sogan ve kabaklari
kavurun. 1 tutam tuz ve karabiber serpip kabaklar yumusayincaya kadar kapagi kapali olarak pisirin. Kalan
margarini tencerede eritip pirinci kavurun. Sicak su ve tuz ekleyip kapagdini kapatin. Suyunu ¢ekinceye kadar
kisik ateste pisirin. Pilavi atesten alip havuglu karnigimi ilave edin. Harmanlayip Uzerini kagit havlu ile kapatarak
5-10 dakika dinlendirin.
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