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HAVUCLU PEYNIRLI IRMIK HELVASI

1 su bardagi irmik

1.5 su bardagi seker
yarim paket sana margarin
3 tane rendelenmis havug
3 su bardag st

tuzsuz peynir

Margarini eritip rendelenmis havuglari bir iki cevirdikten sonra irmikleri ilave edip rengi dénene kadar
kavuruyoruz. Diger yandan sutl ve sekeri bir tencerede eritiyoruz. Kavrulan helvamizin Gizerine yavas yavas
gezdirerek dokip karistiriyoruz. En son peyniri ekleyip altini kapatiyoruz.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 24.05.2015
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