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PEKMEZLI HAVUGLU KEK

Burcu Akcakaya

3 adet yumurta

1 su bardagi sivi yag

2/3 su bardagi pekmez

1/3 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi un

2 adet orta boy havug rendesi

1 paket kabartma tozu

2 yemek kagsidi rendelenmis limon kabugu
2 cay kagigi targin

2 su bardagi iri gekilmis ceviz

3 yumurta ve toz sekeri mikser yardimiyla derin bir kasede ¢irpin. Sonra igerisine siviyag ekleyip ¢irpmaya
devem edin. Unu eleyerek ekleyin. Sonra havug rendesini pekmezi kabartma tozunu targini cevizi ve limon
kabugdu rendesini de ekleyerek ¢irpin. Karigsimi yaglanmis kek kalibina bosaltip dnceden isitilmis 170 C firinda
yaklasik 30-35 dk. pisirin. Firindan gikardiktan sonra servis tabagina kek kalibini ters ¢evirerek sogumasini
bekleyin. Isterseniz lizerine pudra sekeri serperek servis yapin.
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