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HAVUCLU PATATESLI ET CORBASI

Yarim kilo dana eti

2 adet havug

2 adet patates

Kekik

2 adet sogan

Tuz

Karabiber

1 yemek kasigi domates salgasi
125 gram margarin

Oncelikle yarim kilo yagsiz dana etini yaklasik yarim saat haslayin.

Diger bir yandan ise havuglari soganlari ve patatesleri iri iri dograyin.

Dogranmis sodani pembelesinceye kadar margarin ile genis bir tencerede pisirin.
Pembelesmis sodanlarin Gzerine salca, tuz, kekik ve karabiberi ekleyip kisa bir sire kavurun.
Daha sonra Uzerine dogranmig patates ve havucu ekleyin.

Diger yandan da haglanmis etleri ki¢Uk pargalar halinde dograyip tencereye ilave edin.

Bir sure de etle kavrulan malzemelerin Gzerine 7 su bardagdi su ilave edip yarim saat pisirin.
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