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HAVUCLU PATATESLI BOREK

2 su bardagi un

1 yumurta

1 cay bardagi su

Yarim cay kasigi tuz
Istenirse yufka olabilir

3 adet patates

3 adet havucg

Yarim demet maydanoz

4 corba kasig kasar peyniri
1 yumurta

Derin bir kabin iginde unu, yumurtayi ve tuzu karistirin. Uzerine yavasca suyu ekleyip yumusak bir hamur yapin.
Bu hamuru 15 dakika dinlendirin. Daha sonra bezelere ayirip her bir bezeyi acin. Aralarina eritilmis tereyagdini
siirtp gekistirerek hamuru ince agin.

I¢ malzemesi i¢in haglanmig patatesi rendeleyin, havuglari ¢ig rendeleyin ve peynirle, yumurtayi da igine ekleyip
harmanlayip hamurun Gzerine yatin. Uzerine diger hamuru kapatin ve rulo seklinde sarin sikica. Dilimleyip
tepsiye dizin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin. Gok lezzetli bir bérek oluyor.
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