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HAVUCLU PATATES PURESI

www.annemutfagi.com

5 tane blyUk patates

6 tane havug

1,5 yemek kasigi tereyagi
3 yemek kasigi mayonez
5 yemek kasigi yogurt

Tuz

Karabiber

Nane

Uzerinin sosu igin:

2 yemek kagsidi domates salgasi
Yarim ¢ay bardagi sivi yag
Nane

Oncelikle patateslerimizi haglayip soyduktan sonra pure haline gelene kadar ezelim. Patates piiresi sicakken bir
kasik tere yagi ekleyip tuzunu, karabiberini ve nanesini ilave edip karistiralim. Havuglari soyup rendeleyelim.
Tavaya yarim yemek kasigdi tere yagi, bir gay kasidi tuz ve havuglari ilave edip orta ateste havuglar suyunu ¢ekip
yumusayana kadar pigirip sogumaya birakalim.

Ben bu tarifte sekil vermek igin tart kalibi kullandim. Siz de sekil vermek igin istediginiz kalibi kullanabilirsiniz.
Plre geklinde yapmis oldugumuz patatesi kullanacagimiz kalibr yaglayip igine dokup elimiz yassilastirarak
yayalim. Mayonez ve yogurdu bir kapta karistirip patates puresinin Gzerine dékip yayalim. Uzerine
kavurdugumuz havuglari serpelim.

Sos malzemelerimizi bir tavada kavurup soguduktan sonra ister serperek isterseniz orta kismina gelecek
sekilde salatamizin Uzerine ekleyelim. Hazirlanigi kolay ve hizli bir lezzet olan havuglu mayonezli ve yogdurtiu
patates piresini davetlerinizde ve 6zel ginlerinizde sevdikleriniz ikram edebilirsiniz.
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