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HAVUGCLU PATATES CORBASI

500 gr patates

3 ¢corba kasiJ! siviyag
2 ¢orba Kasigi un

1.5 litre et suyu veya su
1 yumurta

1 adet sogan

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
1 su bardag st

Havug

Tuz

Karabiber

1- Sogdan ve patateslerin kabuklan soyulup rendelenir. Havuglar kazinip rendelenir.

2- Bir tencereye yag ve rendelenmis havug, sodan ve patates konup kisik ateste kavrulur. Et suyu ve tuz ilave
edilip pismeye birakilir.

3- Sebzeler pisince mikserde ¢irpilip puirtizstiz hale getirilir. Bir kapta sit ile yumurta ¢atalla ¢irpilarak
kaynamakta olan ¢orbaya dékulerek hizlica karistinlir.

4- Bir tavaya siviyag ve un konularak ateste kavrulup ¢orbaya ilave edilir. Kiyiimis maydanozla sislenip, sicak
olarak servis yapilir.
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