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HAVUGCLU PATATES CORBASI

2 adet patates

2 adet havucg

1 adet kuru sogan

1 su bardag st

3,5 su bardagdi su veya et suyu
2 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kasigdi tereyadi
Karabiber

Tuz

Uzeri igin;

Kuru nane

1 yemek kasigdi tereyagi

Sogan, havug ve patatesin kabuklarini soyup dograyin.

Zeytinyagini bir tencereye alin ve sodani ekleyip kavurun.

Ardindan havug ve patatesi de ekleyip yaklagik 5 dakika kadar daha kavurun.
Uzerine suyunu ekleyin ve sebzeler yumusayana kadar pisirin.

Daha sonra ¢orbanizi blender'dan gegirip tekrar ocaga alin.

Sut, karabiber ve tuzunu ekleyip bir siire daha kaynatin.

Bir tavada tereyagini eritin. Uzerine de kuru naneyi ilave edip kizdirn.
Gorbanizin Uzerine tereyagl naneli sosu gezdirip servis edin.
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