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HAVUCLU PASTA

8 adet orta boy havug

8 adet kuru kayisi

4 yumurta

2 su bardagi toz seker

2,5 su bardagi un

1 su bardagi sivi yag

1 ¢corba kasigi targin

1 su bardagi ¢ekilmis ceviz
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat
Islatmak igin:

1,5 su bardag portakal suyu
2 corba kagigi toz seker
Uzeri icin:

2 paket krem gsanti

2 su bardagi soguk sit

Havuclar yikayip soyduktan sonra birkag parcaya bolerek tencereye koyun. Ayni tencereye kayisilari da ekleyip
birlikte haslayin. Diger taraftan yumurtalar toz sekerle birlikte mikserle, rengi beyazlasana kadar ¢irpin.
Hasladiginiz havug ve kayisilari birlikte blenderden gegirin. Kabartma tozu ve karbonat digindaki tim
malzemeleri karigtirin. En son kabartma tozu ve karbonati da ekleyin.

Hamuru, yagladiginiz orta boy bir firin kabina dékiin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 40 dakika pisirin. Keki
soguduktan sonra ikiye bollin. Toz seker kattiginiz portakal suyuyla iki par¢ayi da islatin. Krem santiyi sutle
¢irpin ve islattiginiz kek parcalarinin her iki yizine surtip kapatin. Kekin tstline de kalan krem santiyi siriip
bicakla duzeltin. Haslanmis havug pargalaryla sisleyin. Buzdolabinda 2 saat beklettikten sonra dilimleyin.
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