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HAVUGCLU PANNA COTTA

1 su bardagindan biraz fazla sut
600 gram krema

1 corba kasigi toz jelatin

2 ¢orba kasigi su

250 gram yogurt

6 corba kasi§i toz seker

1 paket vanilya

Havuglu Sos:

2 havug kabugu rendesi ve suyu
3-4 yemek kasigi toz seker

1 yemek kasigi nisasta + 1 ¢cay bardagi su
Stslemek igin:

Istege gore cikolatal sos

Once havuglari haglayin. Suyunu da sosunda kullanin. Havug suyu, rendesi, seker ve nisastali karigimi sos
tenceresinde kisik ateste karigtirarak pisirin.

Oncelikle sUt ve kremay! bir tencereye alip, kaynatin. Toz jelatini su ile agin ve kaynayan kremaya ekleyip,
tencereyi ocaktan alin. .

Purtzsiz bir kivam alana kadar iyice karistirin. Uzerine yogurt, toz seker ve vanilya ekleyip, ¢irpin. Panna
cottayi kaliplara paylastirin. Buzdolabinda en az 2-3 saat donmasi icin bekletin.

Panna cottanin jelatinini hazirlayin. Havuclu sosu da panna cottalarin tzerine gezdirin. Buzdolabinda bekletin.
Ardindan kaliplardan servis tabagina ¢ikarip, Uzerine ¢ikolata sos gezdirin.
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